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36°
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COCKTAIL DINATOIRE

Tous les prix affichés sont a la douzaine. Minimum de 2 douzaines par choix.

BROCHETTE DE PLEUROTLES
KING OYSTER GRILLEES

Sauce soya et sésame

ARANCINI AU FROMAGLE

Grana Padano, sauce romesco

CROMESQUIS DE MIGNERON
DE CHARLEVOIX

Emulsion a lail noir

GRAVLAX DE SAUMON

Creme citronnée, pickels

CREVETTES EN TEMPURA

Sauce soya et sésame

CARPACCIO DE BOEUF

Truffe et parmesan, aioli

PARFAIT DE FOIE GRAS
Confit d’oignon

30°%

30°%

36°

36°

483

443

36°

VERRINE DE BETTERAVES
ET FROMAGE DE CHEVRE

Lime et pomme grenade

BRUSCHETTA

Pain grillé, sauce romesco tomates confites et basilic
AVOCAT ET TRUFFES

Sur pate feuilletée, lime, jalapeno

HUMMUS ET CHOU-FLEUR GRILLE
Huile de paprika et dukkha

TARTARE DE THON

Riz croustillant, mayonnaise épicée, tobiko

ROULEAU DE BOEUF BRAISE

Sauce aux champignons de culture

HUITRES

Mignonette du moment

DESSERTS

Tous les desserts sont a 32¢% la douzaine.

CHURRO A LA CANNELLE

Caramel salé

CHOU A LA CREME

Mousseline pralinée

PAVLOVA

Crémeux lime et framboise

ANANAS ROTI

Rhum épicé

Monsieur Jean.

TARTELETTE AU CITRON

Crémeux citron et thym

PANACOTTA

Vanille du Madagascar, confiture du moment

MOUSSE AU CHOCOLAT

Sauce chocolatée

CREME BRULEE

Thé vert et zeste de citron



